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INVENTUM SP. Z O.0.

Tytut szkolenia

Kurs carvingu sztuka zdobienia potraw

Miejsce realizaciji

Zespot Szkot Ekonomicznych im. Maksymiliana Jackowskiego w

Stupcy

szkolenia Ul. Powstancow Wielkopolskich 22, 62-400 Stupca
Lp. Data Godziny Liczba Tematyka zajoé Prowadzacy
realizacji godzin szkolenie
szkolenia lekcyjnych
15:30-17:00 o _
Przerwa (15 min) e Historia carvingu
17:15-18:45 5 e Narzedzia i sprzet
1 09.04.21 | Przerwa (15 min) pomocniczy Elzbieta Krysiak
19:00-19:45 (teoria) e Podzial carvingu
e Sposob zabezpieczania
8.00-9:30 produktow
Przerwa (15 min) 5 e Tworzenie dekoracji
9:45-11:15 : e
2 | 10.04.21 |Przerwa (15 min) | (3 teoria; potraw i rzezb z Elzbieta Krysiak
11:30-12:15 2h WarLywi owocow
praktyka) m.|n.:.kW|aty z .
rzodkiewek, kwiaty z
cebuli
e Tworzenie dekoracji
potraw i rzezb z
Warzyw i owocow
m.in.: dekoracje z
8.00-9:30 jablka, szyszka z
Przgr\‘/lvél 51151?"‘) . marchwi, dekoracje z
3 11.04.21 |Przerwa (15 min) pora, k wiat z l.<opru Elzbieta Krysiak
11:30-13:00 | (praktyka) wloskiego, kwlaty z

chili, szyszki z chili,
dekoracje z cukinii,
rzezba w melonie,
rzezba w arbuzie,
rzezba w jablku,
laczenie w kompozycje

RAZEM:

16 godzin

Godziny dydaktyczne 45min.




